
 
  

* Unsere Gerichte können Krustentiere enthalten. Bei Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte 

an unser Servicepersonal. Alle Preise in CHF und inkl. 8,1% Mehrwertsteuer 

 

Muttertag Specials 
12. Mai 2024 

 

Champagner / Champán 

Brut Réserve Pol Roger  10 cl 20.50 

 75 cl 148.00 

Aperitivo “Per Se de Lisboa” 

& Tonic mit getrockneter Orange   14.50 

& Cava classico mit getrockneter Orange  17.50 
 

 

Entremeses / Vorspeisen 

Gazpacho andaluz  17.50 

Española / Salat nach spanischer Art mit Oliven, Peperoni & Zwiebeln  17.50 

Nüsslisalat mit Granatapfel, Speck und Parmesan  19.50 

Ceviche de lubina  27.50 

Gambas al ajillo / Knoblauch-Crevetten  30.50 

Sepia con ajo y perejil / Tintenfisch mit Petersilie und Knoblauch  30.50 

Albóndigas (Rindfleischbällchen) an Tomatensauce  31.50 

 

Vegetariano / Vegetarisches 

Champagner-Risotto mit Spargelspitzen  32.50 

 

Pescado / Fisch 

Aufgespiesstes Doraden Filet mit Gemüse-Julienne und Rucola  47.50 

an Basilikum-Kräuter-Pesto 

 

Tuna Steak nach galizischer Art auf Spinat  49.50 
 

Paella valenciana  ab 2 Personen/pro Person 49.50 
(Zubereitungsdauer ca. 40 Min.) 

 

Carnes / Fleischgerichte 

Pollo al ajillo / Mistkratzerli mit Knoblauch und Peperoncini  39.50 
(Zubereitungsdauer ca. 30 Min.) 
 

Spanisches Cordon bleu  50.50 
 

Rindsfilet „Gonzalez“ mit Steinpilzrahmsauce, ca. 200 g  58.50 

 

Acompañamientos / Beilagen nach Wahl   

Spinat, Champagner-Risotto, spanische Bratkartoffeln mit Paprika & Zwiebeln 

 pro Beilage 9.50 

 

Buen provecho! 


