
 
  

* Unsere Gerichte können Krustentiere enthalten. Bei Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte 

an unser Servicepersonal. Alle Preise in CHF und inkl. 8.1% Mehrwertsteuer 

 

Mittagsmenü 
 

Mittwoch, 08. Mai 2024 

 

 

 

Apéro-Empfehlung 

Rosé Rosalia DAC, 2022, Weingut Migsich 10 cl 8.50 

   75 cl 61.00 

Champán 

Champagne Deutz Brut Classic  10 cl 20.50 

Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier 75 cl 148.00 
Feine Perlage, blumige Noten und Aromen von Marzipan und Brioche.    

 

 

 

 

Menü 1 – inklusive Menüsalat oder Tagessuppe 

Seelachsfilet a la galega mit Orangen-Zitronen-Risotto  29.50 

und Grill-Tomaten   

 

Menü 2 – inklusive Menüsalat oder Tagessuppe 

Hausgemachte Taglierini an würziger Tomatensauce mit Albondigas 38.50 

 

Vegetarische Spezialitäten finden Sie in unserer Speisekarte. 

 

 

Dessert Empfehlung 

Klein aber fein – Crema catalana  8.50 

 

 

 

Rotwein-Empfehlung  

Luis Cañas Reserva de la Familia 2018/19 10 cl 9.50 
Tempranillo, andere Rebsorten  

Für kurze Zeit zum Spezialpreis 75 cl 69.00 

 

 

Buen provecho! 


